
бюджетное общеобразовательное учреждение
Lfuоксенского муниципtlльЕого района Вологодской области

кЛевашская ocHoBHarI общеобразовательцaш школа)

прикАз

20.08.2022 г.

О создании комиссии по осуществлению
контроля за качеством питания обучающихся
в школьной столовой в 2022-202З учебном году
с участием родителей

лъ 01-10/80

На основании Федерального закона кОб образовании в Российской Федерации от
01.03.2020 J\! 47-ФЗ кО внесении изменений в Федеральный закон кО качестве и безопасности
пищевых продуктов) и ст.37 Федера,lьного закона от 20.12.2012 Nq 273-ФЗ кОб образовании в
Российской Федерации> в части совершенствования правового реryлирования вопросов
обеспечения качества пищевых продуктов)); <Методических рекомендаций МР 2.4.0180-20
Роспотребнадзора Российской Федерации <Родительский контроль за организацией горячего
питания детей в общеобразовательных организациях) от 18.05.2020г.; Положения о
родительском контроле организации и качества питания обучающихсяD, в цеJulх улучшеЕия
работы по организации горячего питания обучающихся школы в школьной столовой в 2022-
2023 учебном году,

ПРИКАЗЫВАЮ:
1.Создать комиссию по проведению мероприятий родительского контроля оргalнизации

и качества горячего литания, обучающихся в школьной столовой в следующем составе:
Председатель: Белоryрова С,В. * директор БОУ Ню Мр ВО кЛевашская ООШ>
члены комиссии:

/ ожиганова о.В. - зal},lеститель директорц ответственный за оргarнизацию

питания;
у ожиганова о.н. - член районного Родительского комитета;
/ Седелкова Н.М. - член Родительского комитета
/ Белозерова И.М. - учитель

2. Утвердить план работы комиссии по контролю организации и качества питания в2022-

2023 учебном году (Приложение 1).

- При проведении родительского коЕтроля организации горячего питания в школе комиссией

могут быть оценены:
/ соответствие приготовленных блюд утвержденному ме}rю;
/ санитарно-техническое содержание обеденного зала, обеденной мебели, столовой

посуды;
/ условия соблюдения правил личной гигиены обучающихся;
У наличие и состояние савитарной одежды у сотрудников, осуществJUlющих р,вдачу

готовых блюд;
/ объем и вид пищевых отходов поспе приема пищи;
/ uKycoB"te предпочтения детей, удовлетворенность ассортиментом и качеством

поiр"бп""*оr* блюд по результатам выборочного опроса детей и родителей или

законных представителей:
/ информирование родителей и детей о здоровом пит,rнии;
/ соб.lrюдение графика работы столовой.

2.результаr,ы поrrръп" обсуждать на заседаниях, планерках и делать сообщения на

общешкольных и классных родительских собраниях,

3.организация родительского контроля может осуществляться в форме анкетирования



РОДИТеЛеЙ И ДеТеЙ (Приложение 2) и участии в работе общешкольной комиссии с заполнением
формьт оценочного листа (Приложение 3).
4. Итоги родительского коЕтроля доводить до сведения родительской общественности в рамках
общешкольных родительских собраний, посредством электронной почты, через официальные
ресурсы, в режиме онлайн общения.
5. Комиссии проводить родительский контроль организации I.орячего питания в школе, не реже
одного раза в месяц.
6.Контроль исполнения настоящего приказа оставляю за собой.

!иректор /С.В.Белогурова./

Сп иказом ознакоNrленьt:
лъ Ф.И,О. класспого руко\ýфЙЬдя Z.:,,ТИп"сь
1 Попова С ветл аяа Дндрее\ftо,Ъ;.'+Ъ-У"iil ,I"ff//,
2 Попова Га.пина Аркадьевна '/(-Г;

.l'tлДf ,J Куваева Татьяна Анатольевна
t ?о,G74 Белозёрова Ирина Михайловна
2а/) оrкиt,анова оксана Васильевна

Чурина Надежда Алексанлровна €у'А- 
-
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%ih4 -7 пав:lова Татьяна Васильевна
iаэlJ попова Татьяна Вениаминовна
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Приложение l
к приказу от 20.08.2022 г

N9 01-10/80

План работы комисспи
по контролю организацип и качества питаЕllя

в 2021-2022 учебном голу

Темы проверок по организации питаппя обучающпхся

1. Проверка качества питаншя
'1.1,Проверка нмичия меню, соответствие вывешенного меню фактическому питанию,

выполнение норм рiв.lачи t отовой продукции.
1.2.Ковтрольное взвешивание отпускаемой продукции. Соблюдение температурного режима
отпуска готовых блюд.
1.3.Коятроль организации приема пищи учащимися (санитарное состояние обеденного зала,

обслуживание, самообслуживание).
2. Проверка сдпItтарного состоянпя столовой и пищеблока

J\} Ме oIl пятIlе с ок ответственный
1 Контроль

столовой
соблюдения графика работы Один раз в

четв
Члены

комиссии
2

Контроль соблюдения графика питания
об чаюIIlихся

Один раз в
че,гве ть

J Проведение
соответствия

контрольных
приготовленных

утвержденному меню, качества и норм выдачи
зав,г аков и обедов

tlpoBepoK
блюд

Один раз в
четверть

Члены
комиссии

4 Соблюдение норм питьевого режима В течение года
чебного года

tlлены комиссии

) Проведение бесед по правильному питанию и
соб:tюдению гигиенических правил учащимися
школы

В течение
учебного года

6 Проверка санитарно-технического содержания
обеденного зала" обеденной мебели, столовой
посуды

Один раз в
четверть

Члены
комиссии

7 Социологическое исследование среди
обучающихся и родителей с целью выяснения
вкусовых предпочтений детей,
удовлетворенность ассортиментом и качеством
потребляемых блюд, вкусовьте предпочтения
детей, удовлетворенность ассортиментом и
качеством потребляемьгх блюд,
удовлетворен носl и орrанизачией пи,гания.

}с-lовия соблюдения llравил личной гигиены
оо чающихся

.Щва раза в год
(ноябрь,
апрель)

ожиганова о.Н.

8
Участие в IIедсоветах, совещаниях, кругJых
столa}х по воп ам качес,Iва пи,гания оты школы

Члены
комиссии

9 Проверка эстетического оформления за!та

столовой авгод2
Члены

комиссии
l0 отчет о аооте комиссии за чебный год Май 2023 года ва С.В.Бело

Члены комиrэсии,
библиотекарь

ожиганова о.В.

I

I I

I

По плану



2.1. Наличие достаточного количества посуды и кухонного иttвентаря на пищеблоке,
маркировка.

2.2. Проверка личных медицинских книжек сотрудников пищеблока, соблюдение правил
личной гигиены персонarлом столовой, наJIичие на пищеблоке журна,,Iа здоровья.
2.З. На_,rичие спецодежды. наличие и уоловие хранения инвеятаря. Наличие и условия
храЕения яа пищеблоке дезинфицирующих средствl соблюдение гигиенических требований по

уборке помещения и мытья посуды.
2,4. Соблюдение санитарного состояния пищеблока, обеденного зала и подсобЕых
помещений. Состояние технологического оборудования, его исправность, нrlли.lие
термометров.

Приложение 2
к приказу от 20.08.2022 года

N9 01-10/80

Апкеr,а шкоJIьника (заполняется вмес,ге с родптелями)

Пожалуйста, выберите варианты ответов. Если требуется развёрнутый ответ или

дополнительные пояснения, впишите в специальную строку.

1. УДОВЛЕТВОРЯЕТ ЛИ ВЛС СИСТЕМА ОРГАIIИЗАЦИИ ПИТЛНИЯ В ШКОЛЕ?
А)дА Б) нЕт в) зАтруднJlюсь отвЕтить
2. УДОВЛЕТВОРЯЕТ ЛИ ВЛС САНИТАРНОЕ СОСТОЯНИЕ ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ?
А)дА Б) нЕт в) зАтрудняюсь_отвЕтить
3. ПИТЛЕТЕСЬЛИ ВЫ В ШКОЛЬНОИ СТОЛОВОИ?
А) дА Б) нЕт
4, Если нЕ1, то по кдкоЙ причинЕ?
А) НЕ НРАВИТСЯ Б) НЕ УСIIЕВАЕТЕ В) ПИТАЕТЕСЬ ДОМА
5. В шкоЛЕ Вы поЛУЧАЕтЕ:
Д) ГОРЯЧИЙ ЗАВТРАК
Б) горячиЙ оБЕд (с пЕрвым Блюдом)
в) 2-рАзовоЕ горячЕЕ питАниЕ (зАвтрАк + оБЕд)
6. нАЕдАЕтЕсь ли вы в школЕ?
А)дА Б) иногдА нЕт
7.хВАтАЕТЛипРоДолжитЕЛьносТипЕРЕМЕныДлятого'чТоБыпоЕсТьВ
школЕ?
А)дА Б) нЕт
8. НРАВИТСЯ ПИТАНИЕ В ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ?
А)дА Б) нЕт в) нЕ всЕгдА
9. Если нЕ нрлвится, то почЕму?
А) НЕВКУСНО ГОIОВЯТ Б) ОДНООБРАЗНОЕ ПИТАНИЕ
в) готовя,t нЕлюБимую пищу г) остывшАя ЕдА
Д) МАЛЕНЬКИЕ ПОРЦИИ
Е) иноЕ
l0. устрливАЕт мЕню школьноЙ столовоЙ?
А)дА Б)нЕт в) иногдА
l l. считАЕтЕ ли питАниЕ в школЕ здоровым и полноцЕнным?
А)дА Б) нЕт

I2. ВдшИ ПРЕДложЕния по изМЕнЕник) МЕнЮ:

lз, вАши прЕдложЕния по улучшЕIlию питдния в школЕ



Приложение З

к приказу от 20.08.2022 rода
N9 01-10/80

Форпrа оценочяоIо листа

l
2

з
4
5

]

Вопрос !а/пет
Имеется ли в организации меню?

А) ла, лля всех возрастных групп и режимов функционирования
организации

Б) да, но без учета возрастных групп

1

В) нет

Вывешено ли цикличное меню дJIя ознакомлеЕия родителей и детей?

А) да2

Б) нет

Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознЕlкомления родителей и детей
месте?

А) да
J

Б) нет

В пrеню оr,су,t,ствуют пов,горы блюд?

А) да, по всем дням4

Б) нет, имеются повторы в смежные дни

В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты

А) ла, по всем дням

Б) нет, имеrэтся повторы в смежные дни

Соответствует ли реглаN,tентированное цикличным меню количество приемов пищи

режиму функциовирования организации?

А) да
6

Б) нет

Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы бракеражной комиссии?

flaTa проведения проверки:

Инициативная группа, проводившfu{ проверку:



А) дu

Б) нет

От всех ли партий trриготовленных б,rюд снимается бракерах?

А) да8

Б) нет

Вьrявлялись ли факты не допуска к реаJIизации блюд и продуктов по результатаrчr
работы бракеражной комиссии (за период не менее месяца)?

А) нет

Б) да

Созданы ли ус,-lовия дJuI организации питания детей с учетом особеняостей здоровья
(сахарный диабет, пищевые а",rлергии)?

А) ла
10

Б) нет

11роводится ли уборка помещений после каждого приема пищи?

А) ла11

Б) нет

Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы
комиссии?

А) да
l2

Б) Heт

Обнаружива,rись ли в помещениlL{ д/,uI приема пищи насекомые, грызуны и следы их
жизнедеятельности?

А) нет
13

Б) ла

Созданы ли условия дul соблюдечия детьми правил личной гигиены?

А) ла14

Б) нет

Выяв,,lя-пись -rl и замечания к соб;lюлению деть\{и прави,! личлtой гигиеньт?

А) нет15

Б) да

Выявлялись ли при сравЕении реiшизуемого меню с утвержденным меню факты
исключения отдельных блюд из меню?

А) нет
16

Б) да

9



I]

Иплели ли факты выдачи детя]!1 остывшей пищи'i

А) нет

Б) да


